
    

    
    

 
 

Suppen / SoupsSuppen / SoupsSuppen / SoupsSuppen / Soups    
 
Kerbelrahmsuppe mit pochierter Lachsforelle     €  8,50 
Creme soup of chervil with poached salmon trout 
 
Pot au feu vom Hähnchen, mit Gemüse      €  7,00 
Chicken pot au feu with vegetables 
 
Tomatisierte Fischsuppe mit Zander und Muschelfleisch    €  8,00 
Tomato fisch soup with pikeperch and mollusc flesh 

    
 
 
Salate und Vorspeisen / Salate und Vorspeisen / Salate und Vorspeisen / Salate und Vorspeisen / Salads and AppetizersSalads and AppetizersSalads and AppetizersSalads and Appetizers    
 
Kleiner gemischter Salat mit gerösteten Sojakernen    €  5,60 
Small mixed salad with roasted soya seeds 
 
Salat mit überbackenem Ziegenkäse und Birnenkompott    € 13,00 
Salad with gratinated goat cheese and compote of pears 
 
Salat „Molkenkur“ mit Fischmedaillons und Schnittlauchcreme   € 13,00 
Salad “Molkenkur” with fish medaillons and cream of cives 
 
Carpaccio vom Rind mit Zitronen-Olivenöl-Marinade    € 14,50 
Beef Carpaccio marinated with lemon and olive oil 
 
Kartoffelgnocchi mit Chorizo, Lauch und Sahne     € 12,50 
Potato gnocchi with chorizo, leeks and cream 
 
Hausgemachte Fischravioli mit Riesengarnelen und Parmesan   € 13,50 
Homemade fish ravioli with prawns and parmesan cheese 
 

    
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
Hauptgang / Main CourseHauptgang / Main CourseHauptgang / Main CourseHauptgang / Main Course    
 
Zanderfilet in der Kartoffelkruste, an Weißweinsauce, mit Blattspinat   € 18,00 
Pikeperch covered with potatoes on white wine sauce and leaf spinach 
 
Gebratenes Lachssteak an cremigem Lauch-Kartoffelgemüse   € 17,00 
Roasted steak of salmon on creamy mashed potatoes with leek 
 
Hähnchenbrust, gefüllt mit Schafskäse und Oliven    € 16,50 
dazu Balttspinat und Kartoffelgratin 
Corn-fed chicken breast, stuffet with goat cheese and olives,  
with leaf spinach and potato gratin 
 
Schweinemedaillons unter einer Zitruskruste,      € 17,50 
mit mediterranem Gemüse und feinen Nudeln 
Medallions of pork topped with a citrus crust,  
with mediteran vegetables and noodles 
 

    
 
Dessert / DessertDessert / DessertDessert / DessertDessert / Dessert    
 
Panna Cotta von weißer Schokolade an Erdbeercoulis    €  8,00 
Panna cotta from white chocolate with strawberry coulis 
 
Zweifarbiges Schokoladenmousse mit frischen Früchten    €  7,50 
Two-colored chocolate mousse with fresh fruits 
 
Variation von zweierlei Sorbets       €  7,50 
Variation of sorbet 
 
Käseauswahl von französischem Käse       €  9,00 
mit ofenfrischem Baguette und Butter 
Varieties of French cheese with baguette 
   


